
 

 

 

 
Speisen- und Getränkekarte 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

   

 

Herzlich Willkommen  

Neben dem umfangreichen Weinsortiment der Dagernova Weinmanufaktur, bietet  
unser Weinbistro eine kleine, aber feine und vor allem frische Küche an. 
Die Zubereitung der Speisen hat für uns einen hohen Stellenwert und wir achten schon beim  
Einkauf auf eine selektive Auswahl der Produkte. 
Hierbei sind wir auch sehr bemüht regionale Partner zu berücksichtigen, um unser  
geliebtes Ahrtal zu unterstützen und im Focus zu behalten. 
Die Frühstücksauswahl sollte keine Wünsche offenlassen und wurde kürzlich durch den 
neuen Frühstücks Pass erweitert, unser Personal berät Sie gern dazu. 
Gemessen an der kleinen Kapazität unserer Küche, ist es dennoch gelungen eine große 
Auswahl an kulinarischen Verlockungen zu installieren. 
Eine Mischung italienischer & deutscher Kreationen bildet den Kern der Speisekarte. 
Besonders hervorzuheben sind unsere Tagesgerichte – immer für 9,90 ! 
Großmutters Leibspeisen aus der guten, alten Zeit überwiegen hierbei und erfreuen sich 
höchster Beliebtheit. 
 
 

                         
 

  
  
 
 

 
 
 
 

Die Dagernova Weinmanufaktur und unser Bistroteam wünscht allen Gästen 
einen großartigen Aufenthalt im Moses Weinbistro !.



 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft 
über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 

 

Wein- und Getränkekarte 
Alkoholfreie Getränke 

        Tönissteiner Mineralwasser  
         Still, Medium, Classic  0,75l  6,50€ 

        Tönissteiner Mineralwasser  
        Still, Medium, Classic  0,25l  3,00€ 

        Fritz Cola Cola light  0,33l  3,80€ 

        Fritz Sprizz Rhababerschorle 0,33l  3,80€ 

        Fritz Limo Honigmelone 0,33l  3,80€ 

        Thomas Henry Tonic Water 0,2l  3,70€ 

        Thomas Henry Bitter Lemon 0,2l  3,70€ 

        Bad Hönninger Apfelsaft    0,2l  3,70€ 

        Traubensaft, rot oder weiß 0,2l  3,70€ 

        Tönissteiner Apfelschorle 0,25l  3,20€ 

        Tönissteiner Orangenlimonade 0,25l  3,20€ 

        Eistee   0,2l  2,80€ 
 
        Bitburger Fassbrause Zitrone  0,33l  3,80€ 
 

Heißgetränke 

 
Café Creme    2,90€ 
Großer Café Creme   3,80€ 
Cappuccino    3,20€ 
Großer Cappuccino   4,20€ 
Großer Cappuccino mit Sahne  4,20€ 
Latte Macchiato    3,70€ 
Espresso    2,60€ 
Espresso Macchiato   2,70€ 
Espresso con Panna   2,80€ 
doppelter Espresso   3,80€ 
Milchkaffee    3,80€ 

Glas Ronnefeldt Tee   2,90€ 
(Darjeeling, Assam, Kamille, Pfefferminz, Früchte, 
Rooibos, Grüner) 

Heiße Schokolade    4,00€ 
Heiße Schokolade mit Sahne  4,50€ 
Heiße Schokolade mit Rum  6;00€ 

Heiße Zitrone mit Honig   3,90€ 
 

Glühwein, Weißer, Roter   3,80€ 
Glühpunsch, alkoholfrei   3.80€ 

(Glühwein und Glühpunsch von November bis Februar) 

 

Rotwein 

 
Dagernova Spätburgunder 0,75l 20,50€ 
trocken, Qualitätswein  0,2l   5,80€ 
Ahr    0,1l   3,40€ 

 
Dagernova Spätburgunder 0,75l 20,50€ 
lieblich, Qualitätswein  0,2l   5,80€ 
Ahr    0,1l   3,40€ 

 
Handschrift Spätburgunder 0,75l 22,80€ 
trocken, Qualitätswein  0,2l   6,40€ 
Ahr    0,1l   3,70€ 
    1,5l 52,00€ 

 
Handschrift Spätburgunder  0,75l 22,80€ 
halbtrocken, Qualitätswein 0,2l   6,40€ 
Ahr    0,1l   3,70€ 
 
Handschrift Frühburgunder  0,75l 25,80€ 
trocken, Qualitätswein  0,2l   7,20€ 
Ahr    0,1l   4,10€ 
 
KULTWEIN NO. 1   0,75l 26,00€ 
Spätburgunder, trocken  0,2l   7,50€ 
Qualitätswein   0,1l   4,40€ 
Ahr 
 
KULTWEIN NO. 2    0,75l 26,00€ 
Spätburgunder, feinherb  0,2l   7,50€ 
Qualitätswein   0,1l   4,40€ 
Ahr 
 

Rosé Wein 

 
Dagernova Rosé    0,75l 20,50€ 
Spätburgunder, trocken  0,2l   5,80€ 
Qualitätswein   0,1l   3,40€ 
Ahr 
 
Dagernova Rosé   0,75l  20,50€ 
Spätburgunder, feinherb  0,2l   5,80€ 
Qualitätswein   0,1l   3,40€ 
Ahr 

 



 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft 
über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 

Weißwein 

 
Dagernova Riesling  0,75l 20,50€ 
trocken, Qualitätswein  0,2l 5,80€ 
Ahr    0,1l 3,40€ 

 
Dagernova Riesling  0,75l 20,50€ 
feinherb, Qualitätswein  0,2l 5,80€ 
Ahr    0,1l 3,40€ 
 
Handschrift Blanc de Noir  0,75l 22,80€ 
trocken, Spätburgunder  0,375l 12,00€ 
Qualitätswein   0,2l 6,40€ 
Ahr    0,1l 3,70€ 

 
Dagernova Blanc de Noir  0,75l 20,50€ 
Feinherb, Qualitätswein  0,2l 5,80€ 
Ahr    0,1l 3,40€ 

 
Handschrift Weißburgunder 0,75l 22,80€ 
trocken, Qualitätswein  0,2l 6,40€ 
Ahr    0,1l 3,70€ 

 
Handschrift Grauburgunder 0,75l 22,80€ 
trocken, Qualitätswein  0,2l 6,40€ 
Ahr    0,1l 3,70€ 

 
Handschrift Weißburgunder 0,75l 22,80€ 
feinherb, Qualitätswein  0,2l 6,40€ 
Mittelrhein   0,1l 3,70€ 
 
Handschrift Cuvée Blanc  0,75l 22,80€ 
lieblich, Qualitätswein  0,2l 6,40€ 

     0,1l 3,70€ 

 
 

Sekt/Secco/Mischgetränke 

 
Dagernova Weiß-Sekt  0,75l 22,20€ 
trocken   0,2l Piccolo 7,00€

    0,1l  3,70€ 

 
Spätburgunder Blanc de Noir 0,75l 26,00€ 
Brut, Flaschengärung  0,1l   4,40€ 
 
Riesling Sekt   0,75l 26,00€ 
Brut, Flaschengärung  1,5l 65,00€ 
 
Dagernova Weiß   0,75l 19,70€ 
    0,1l   3,40€ 
 
Dagernova Rosé   0,75l 19,70€ 
    0,1l   3,40€ 
  
Dagernova Weinbergspfirsich 0,75l 19,70€ 
    0,1l   3,40€ 
 
Dagernova Maracuja  0,75l 19,70€ 
    0,1l   3,40€ 
 
Aperol Sprizz   0,2l   7,50€ 

 
Bier 

Bitburger Pils  (Flasche) 0,33l   3,80€ 

Bitburger Pils 0.0, herb alkoholfrei 0,33l   3,80€  

Bitburger Radler naturtrüb 0,33l   3,80€ 

 
Brände/ Liköre 

Himbeerlikör   2cl   3,60€ 
Winzerkräuter   2cl   4,20€ 
Williams-Christ   2cl   4,50€ 
Zwetschgenbrand  2cl   4,50€ 
Alte Ahr-Tresterbrand  2cl   3,60€ 
Alte Ahr-Weinhefe  2cl   3,60€ 
Dagernova Gin   2cl   4,40€ 
Winzerkaffee   2cl   3,30€ 
 

 

Alle Wein- und Sektflaschen und Spirituosen bekommen Sie 
bei uns auch zum regulären Endverbraucher Preis zum 

Mitnehmen. 

 
 

 

 

 

 



 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft 
über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 

Speisekarte 

Frühstück 
9:30-11:00 Uhr 

Basis-Frühstück, 2 Brötchen/Marmelade/Butter/Wurst- u. Käseaufschnitt    11,90€ 

Handschrift Frühstück, 2 Brötchen/Marmelade/Butter/Wurst- u. Käseaufschnitt/Kräuterrührei  15,90€ 

Kult Frühstück, 2 Brötchen/Marmelade/Butter/Wurst- u. Käseaufschnitt/Kräuterrührei/1 Glas Sekt 17,90€ 

Die Frühstücke Basis, Handschrift und Kult enthalten ein großes Heißgetränk 

Zwei halbe belegte Brötchen, wahlweise gekochter Schinken, roher Schinken, Salami, Gouda oder Camembert  4,90€ 

Zwei halbe belegte Brötchen mit Räucherlachs       6,90€ 

   

Jetzt neu bei uns – Der Dagernova Frühstückspass 
Erwerben Sie einmalig für nur 10,00 € den limitierten Frühstückspass und profitieren Sie 

von den ermäßigten Preisen unseres gesamten Frühstückssortiments. 
Der Pass gilt dauerhaft, und die Preise reduzieren sich jedes Mal um 2,00 €! 

 

 
Kleine Gerichte 

11:30-16:00 Uhr 

Folienkartoffel mit Kräuterschmand und buntem Beilagensalat     13,90€ 

Folienkartoffel mit Kräuterschmand, geräucherten Lachs und buntem Salat    16,90€ 

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, kleiner Salat, Baguette und Butter    14,90€ 

 
Suppen, Salate & Vespergerichte 

11:30-16:00 Uhr 

Kartoffelsuppe „ Alt Berliner Art“ mit Wiener Würstchen     9,90€ 

Tomatencremesuppe mit Croutons       8,90€ 

Vesperschale mit Gouda, Mettwurst, Gewürzgurke, Oliven & getr. Tomate, dazu Baguette      11,90€ 

Hausgemachte Quiche Lorraine , auf Gemüsebasis mit buntem Salat    9,90€ 

Bunte Blatt & Gemüsesalate mit Tranchen vom Räucherlachs                 15,90 € 

Salatensemble mit Thunfisch                    15,90 € 

Chefsalat mit buntem Blattsalat, Käse & Schinkenstreifen, gek. Ei, Gurke und Tomate              13,90 € 

Chefsalat mit zusätzlich gebratener Hähnchenbrust                   18,90€ 

Salat a la Maison mit gebratenen Lachsfilet                   18,90€          

Alle Salate servieren wir mit Brot und wahlweise mit Joghurt-, Cocktail- oder Essig/Öl Dressing 



 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft 
über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 

 
 

Hauptgänge 
11:30-16:00 Uhr 

                Hähnchenbrust, gebraten mit Bratkartoffeln, Kräuterbutter und kl. Salat      16,90€ 

Lachsfilet, gebraten mit  Rosmarinkartoffeln und kl. Salat     18,90€ 

Bauernfrühstück mit buntem Salat       13,90€ 

Kleines Schweineschnitzel „Jäger Art“ mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur    15,90€  

Hausgemachte Sülze mit Remoulade, Bratkartoffeln und Salatgarnitur    11,90 € 

Pasta-Gerichte 
11:30-16:00 Uhr 

Pasta, wahlweise mit: 

 Tomatensauce         10,90€ 
 Bolognese          11,90€ 
 Cannelloni mit Tomatensauce        11,90 € 
 mit Garnelen und Zucchini        15,90 € 

 
 

   Meet at 4 

In der Zeit zwischen 16:00 – 18:00 Uhr bekommen Sie wahlweise folgende Speisen , 
dazu ein Glas Wein           0,20 l für nur 9,99 €  

                Sonntags Soljanka – Ragout Fin vom Schwein in Königin Pastete – 2 Toast Hawaii 
 

 
Flammkuchen 

11:30-16:00Uhr 
Klassisch mit Speck und Zwiebeln auf Kräuterschmand     12,90€ 

Caprese mit Tomate, Mozzarella und Basilikum-Pesto auf Kräuterschmand   14,90€ 

Ziegenkäse mit rohen Schinken, Wallnüssen und Honig auf Kräuterschmand   16,90€ 

Mediterrane Art – getr. Tomaten, Oliven, Paprika, Pesto & Fetakäse auf Kräuterschmand 16,90 € 

 

Dessert 
11:30-16:00 Uhr 

Kaiserschmarrn mit 2 Kugeln Vanilleeis       9,90€ 

Kuchen nach Tagesangebot       ab  4,20€ 

Hausgemachter Apfelstrudel 

dazu Vanilleeis und Sahne, Vanillesauce       8,90€ 

Kugel Eis (Vanille, Schokolade)        2,00€ 

 



 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft 
über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 

 

   

 

Tagesgerichte  vom 17.02.26. – 20.02.26. 
 

 

 

Dienstag 

Gratinierte Cannelloni alla Bolognese 

mit Broccoli 

 

Mittwoch 

Grüne Bohneneintopf 

mit Rindersuppenfleisch 

 

Donnerstag  

Schichtkohl ( geschmorter Weißkohl mit Hackfleisch ) 

dazu Kartoffeln 

 

Freitag 

Gebratene Leber mit Schmorzwiebeln 

dazu Salatgarnitur & Kartoffelstampf   
 


